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Mettre la mer aux fourneaux

«G o û tez la mer ». A l’occasion de la dixième édition de la
Week van de Zee, qui s’est étendue du 28 av ril au 14
mai dern i e rs, la Province de Flandre occidentale et les dix

communes belges du litto ral ont lancé cet te idée gusta t i ve aux éco-
les flamandes, comme une bouteille à la mer. « Avec l’appui fi n a n c i e r
des communes, la plupart des écoles fo n d a m e n tales du bord de mer se sont
i n s c ri tes. 15 000 élèves ont ainsi participé aux activités de te rrain », est i m e
Claude Wi l l a e rt, chargé de l’éducation à l’env i ronnement litto ra l
pour la Province. Le pro gramme a en effet de quoi met t re l’eau à la
bouche, avec plus de cinqu a n te animations proposées par de nom-
b reux organismes : partir à la re c h e rche des épaves, découvrir la
faune et la fl o re des dunes, en fa i re une soupe, goûter le vent,… En
m e r, sur la plage, dans les dunes. Par l’analyse, la poésie, l’imagi-
n a i re, les sens. On vous le ré p è te : « il y en a pour tous les goûts ». 

« Natuur beleven »

Ici, sur la page de Ko ks ijde, l’occasion est offe rte aux élèves d’une école
d’enseignement spécialisé du We sthoek de découvrir leur milieu
e nv i ronnant sous un autre angle. Affublés de leur ciré ro u ge, tro i s
p ê c h e u rs de crevet tes d’une association locale raclent inlassablement
le sable du bord de mer. Au sortir de l’écume, ils déplient leurs fi l et s
d evant les yeux médusés des élèves de Pa t ricia Va n d e n b ro u cke .
H e rman, l’ex u b é rant guide du jour, un crabe accroché au doigt,
passe en revue les diffé re n tes sortes d’animaux ré c o l tés. « Re ga rdez cet te
ch o u et te crev et te, elle tra n s p o rte ses œufs ». Ou ce petit être vivant gé l a t i-
neux de 3 cm. « Devinez son nom ? Groseille de mer ! ». S’il y a un air
de ressemblance, on vous déconseille cependant d’y goûte r. 

Pour Claude Wi l l a e rt, « le but est de montrer aux enfants qui habitent là
que la mer et la plage, ce n’est pas seulement pour jouer, mais c’est une natu-
re qu’ils peuvent re n c o n t re r, connaître et proté ge r, tout en s’amusant. Ce ne
sont pas de simples visites guidées. La pédagogie re ch e rchée, c’est vraiment 
“ Natuur beleven ” (ndlr : litté ralement « vivre la nature »), l ’ e n fant est
a c teur de son appre n t i s s a ge ». Re ste ensuite aux enseignants à ex p l o i te r
ce vécu pour alimenter leurs cours de sciences, d’histo i re, de géo ou
de néerl a n d a i s .

De la mer à l’assiet te

« L’enfant acteur de son appre n t i s s a ge ». Les mêmes mots clés ré s o n-
nent à qu e l ques kilomètres de là, dans les locaux de l’école hôte l i è-
re « Ten duinen ». Avant de partir escalader les dunes, les neuf élè-
ves de 6e p ri m a i re de l’école communale de Wulpen - la plus pet i te
école de Flandre, paraît-il - viennent y appre n d re à cuisiner le « pois-
son durable » (l i re aussi l’encadré page suiva n te). Leur prof du jour ? Les
grands élèves de l’école, cuisiniers de demain. Au menu : fish st i ck
d ’ a i gl e fin sauce ta rta re. Les doigts s’affa i rent pour découper les
lamelles de poisson, les rouler dans la chapelure, fo u et ter la sauce…
Le souri re aux lèvres et la bouche encore pleine, le jeune Bram lâche
un « Lekker ! ». Ses copains et copines acquiescent, dévo rant leur
œ u v re en hors - d’œuvre. Un met d’autant plus savo u reux qu ’ i l s
viennent d’appre n d re par le menu que ce poisson-là avait été pêché
avec des te c h n i ques re s p e c tant l’env i ronnement et les hommes, sans

épuiser les ré s e rves halieutiques (l i re aussi truc pra t i que p.10) .
« Appre n d re par le menu ». Durant cet te Week van de Zee, l’ex-
p ression est utilisée à son sens pro p re par 150 écoles de l’arri è re -
p ays. Claude Wi l l a e rt nous ex p l i que : « Au niveau scolaire, en dehors
des activités de te rrain principalement offe rtes aux écoles litto rales par leur com-
mune respective, mon collègue Leo Declercq a suggé ré à to u tes les autres éco-
les flamandes de proposer du poisson durable lors d’un repas de midi, et de
l ’ ex p l o i ter pédagogiquement à l’aide d’une bro ch u re. Une façon d’abord e r
la th é m a t i que même si elles ne peuvent se déplacer durant l’événement. Le
m e s s a ge étant : « fa i tes vot re pro p re Semaine de la Mer ». Nous avons aussi
o ffe rt des fo rmations pour adultes, notamment pour utiliser nos malles péda-
g o g i ques, afin que les enseignants puissent venir éduquer eux-mêmes leurs
élèves à l’env i ronnement, quand ils le veulent. »

Et pour les francophones ? « Nous organisons des activités pour des éco-
les françaises, dans le cadre d’un pro j et tra n s f ro n talier ( l i re article ci-con-
t re). P l u s i e u rs centres de classes de mer off rent aussi des pro grammes fra n c o-
phones. Mais pour la Week van de Zee, nous n’avons pas de pro gra m m e
s p é c i fi que en français à proposer aux écoles wallonnes et bru xelloises », re gret-
te Claude. « Cela méri te rait d’être dév e l o p p é ». Une telle off re arri ve ra i t
sans nul doute à bon port, répondant à la demande des enseignants
f rancophones désireux de fa i re découvrir à leurs élèves ces appétis-
s a n tes fa c et tes du No rd du pays .
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Depuis dix ans, la Semaine de la Mer inv i te les écoliers à user de leurs sens pour découvrir not re litto ra l
b e l ge. Cet te année, le goût est à l’honneur. Une façon originale de vivre la mer, sur l’eau ou la plage, dans
les dunes ou les cantines.
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